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Quantensprung:
Die Schwelzer
Volkspartel macht
Stimmung gegen

deutsche Professoren
ier in Konstanz ist die Grenze
|—| aur Schweiz so nah, dass es
nur genau drei Tankstellen
gibt fiir die 75 000 Einwohner der
Stadt. Denn mehrere Dutzend Tank-
stellen in Kreuzlingen auf der ande-
ren Seite der Grenze reichen auch
noch fiir uns. Das Benzin ist wegen
der niedrigeren Steuern viel billiger
inder Schweiz. Aber fastalles andere
ist sehr viel teurer dort, wegen der
EU-Subventionenbei uns.

Konstanz (sprich: Konschtanz) ist
ein sehr ruhiges Provinzstidichen.
Allmorgendlich bewegt sich eine Ar-
mada von Tausenden Autos {iber die
Grenze in Richtung Ziirich, wo viele
Deutsche arbeiten. Wir sind die
grife auslindische Minderheit der
Schweiz, es zieht sogar noch mehr
Deutschejedes Jahr dorthinals in die
USA. Mehr als 20 Prozent der Bevdl
kerung in der Schweiz sind keine
Schweizer. Es ist schwierig, Schwei-
zer zi werden.

Nachdem es der UBS und der Cre-
dit Suisse wegen des brickelnden
Bankgeheimnisses nicht mehr ganz
so gutgeht und die Finanzkrise auch
zu ein paar Prozentchen Arbeitslosig-
keit gefithrt hat, fiithlen sich die
Schweizer bedringt und sind ver-
dngstigt. Denn es geht ans Einge-
machte -ans Geld.

Der ,.deutsche Filz*

Die Schweizer Volkspartei (SVP) ist
ein rechter demagogischer Haufen,
der Fremdeningste gegen Osteuro-
pier, Afrikaner und Muslime gerne
bedient. Die SVP hat auch die meisten
Stimmen aller Schweizer Parteien bei
den letzten Wahlen erhalten. Sie initi-
ierte die Volksabstimmung zum Mina-
rettverbot, und sie macht jetzt Druck
gegen Auslinder, die den Schweizern
angeblich die Jobs wegnehmen. Nun
ist die aktuellste Anzeigenkampagne
der SVP gegen eine besondere neue
Gruppe gerichtet: die deutschen Pro-
fessoren in der Schweiz. In einer An-
zeige in der Neuen Ziircher Zeitung
im Dezember beschwor die SVP den
Jdeutschen Filz®, der dazu fiihre,
dassan den Krankenhiusern und Uni-
versititen Deutsche iiberhandneh-
men und sich gegenseitig priferen-
ziell einstellten. Uber 200 Professo-
ren der UniZiirichund der ETH schal-
teten daraufhin eine Gegenanzeige in
der NZZ, in der sie den Rassismus
und die Fremdenfeindlichkeit der
SVP beklagen. Viele Schweizer wollen
ohnehin gar keine akademische Lauf
bahn einschlagen, denn in der Wirt-
schalt verdienen sie sehr viel mehr.

Was ich beklagenswert finde, ist,
dass der deutsche Steuerzahler fiir
teures Geld hochqualifizierte Arzte
und Akademiker ausbildet und sie
dann dem Schweizer Staal umsonst
zur Verfiigung stellt. Dieser Punkt
wird von der SVP verschwiegen. Es
kostete Hunderttausende Eum, ei
nen Facharzt auszubilden, der jetzt
in Norwegen, England oder der
Schweiz arbeitet. Warum kann man
nicht von ins Ausland auswandern-
den Dewtschen verlangen, die Kosten
ihres Studiums an den Stewerzahler
zuriickzuzahlen?

Axel Meyer

Professor fir Evolutionshiologie,
Universitat Konstanz
wissenschaft@handelsb latt.com

Streit um Nanolebensmittel

Der Bund fiir Umwelt-
und Naturschutz warnt
vor Nanotechnik in
Nahrungsmitteln.
Forscher und Industrie
dagegen konnen kein
Problem erkennen.

Kal Kupferschmidt
D sseldorf

ie ,Universalpizza® wird

oft als Beispiel genannt fiir

die Moglichkeiten der Na-

notechnik. Winzige Parti-
kel mit unterschiedlichen Aromen
kinnten der Pizza einen bestimm-
ten Geschmack geben, je nachdem
bei welcher Leistung sie in der Mi-
krowelle gebacken wird. Hawaii, Sa-
lami oder Quattro Stagioni, nur
eine Frage der Wattzahl.

WIch weild nicht, wer so etwas es-
sen wiirde. Ich jedenfalls nicht,
sagt Frans Kampers von der Univer-
sitit  Wageningen. Kampers er-
forsche die Moglichkeiten der Nano-
technologie fiir Lebensmittel. Eine
»Pizza Multi* gehire auf absehbare
Zeit sicher nichtdazu, sagt er.

Die Vorsilbe ,Nano® befligelt of-
fenbar die Fantasie: Milchshakes,
die ihren Geschmack verindern, je
nachdem, wie stark sie geschiittelt
werden, Nahrungsmittel, die im 4
Korper erkennen, welche Nihr-2
stoffe fehlen und diese Vitamine £

; B
und Spurenelemente entsprechend £

abgeben, Milch, die rot wird wenn &
sie verdirbt. All das soll moglich
sein - und viel Geld bringen. Die Un-
ternehmensberatung Helmut Kai-
ser hat 2004 euphorisch prognosti-
ziert, dass der Markt mit Nanole-
bensmitteln  inklusive nanotech-
nisch verinderten Verpackungen
2010 20 Milliarden US-Dollar betra-
genwird.

Neue Maglichkeiten fir die
Getrénkeincustrie

JGerade fiir Getrinkehersteller ist
die Technologie interessant®, sagr
Kampers. Denn Konsumenten be-
vorzugen  klare  Flilssigkeiten.
Michte man einem Drink nun be-
stimmie Stoffe beimischen, um ihn
zum Beispiel gesiinder zu machen,
dann geht das am Besten mit Nano-
teilchen. Denn die sind kleiner als
die Wellenlinge des sichtbaren Lich-
tes. Darum streuen sie es kaum, das
Getridnk erscheint nicht milchig.
»Es gibt auch viele Substanzen, die
nicht besonders gut schmecken,
die man dem Essen aber gerne hin-
zufiigen wiirde®, sagt Kampers. Na-
nokapseln kinnten diese Stoffe ver-
packen, so dass sie erst im Magen
verfiighar werden und den Ge-
schmack nicht verindern.
Umstritten sind solche Pline,
weil die Risiken noch weitgehend
unklar sind. Der Bund fitr Umwelt-
und Naturschutz  Deutschland
(BUND) warnt vor Nanolebensmit-
teln - und behauptet weltweit seien
schon bis zu 600 Lebensmittel mit
Nanozusitzen auf dem Markt. ,\Wir
gehen davon aus, dass Nanotechno-
logie auch in Deutschland schon in
einigen Lebensmitteln  enthalten
ist*, bestitigt Jurek Vengels vom
BUND. Die Lebensmittelindustrie
widerspricht. Nanotechnologie er-
forsche man vor allem fiir Verpa-
ckungen. Bisher kommen kiinstli-

-
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Casein-Mizellen in der Milch: Forscher bilden solche natOrlichen Nanopartikel mit kiinstlichen Inhaltsstoffen nach.

ZWERGENPARTIKEL

Nanometer Der Begriff ,Mano™
ist wormn griechischen Wort , na-
nos* (Zwerg) abg eleitet. Ein Ma-
nometer ist der milliardste Teil ei-
nesMeters, Die Nanaotechnologie
beschaftigt sich mit kiinstlichen
Teilchen und Strukturen, die zwi-
schen einem und hundert Mano-
meter messen.

Nano-Food Darunter versteht
man den Einsatz von kinstlichen
oder veranderten Nano-Partikeln
in Nahrungsmitteln. Diese kén-
nen Eigenschaften verdndern,
wie Geschmack, Farbe oder Kon-
sistenz. Aber auch die Verdau-
ung ader die Aufnahme van Vita-
minenund anderen Nahrungser-
ganzungsmitteln kénnen beein-
flusst werden. Dazu werden etwa
Wirkstoffe in kinstliche Mizellen
(Bild) verpackt. Ein Risikodes
Nano-Foods sehen Kritiker darin,
dass die kinstlichen Partikel
mbglicherweise die Blut-Hirn-
Schranke durchbrechen und Mer-
venzellen schidigen kénnten.

che Nanopartikel nur in Nahrungs-
erginzungsmitteln zum Einsatz,
die zum Beispiel die Firma Aqua-
nova anbietet.

JIch denke allerdings, es wird
mehr werden und das ist auch das
Ziel der Industrie®, sagt Vengels.
Bei Kraft Foods Deutschland rea-
giert man genervt auf die Vorwiirfe:
wDas ist Unsinn. Warum sollten wir
etwas in unsere Lebensmittel tun,
das die Verbraucher doch offen-
sichtlich nicht wollen®, heiftt es von
einer Sprecherin, die nicht nament-

lich genannt werden michte. Eines
der grioften Probleme ist, dass
schon dariiber keine Einigkeit
herrscht, was eigentlich Nano ist.
Auf vielen Lebensmittelverpackun-
gen findet man ESS1 verzeichnet,
amor phes Silizinmdioxid, auch Kie-
selsiure genannt. Das Pulver bin-
det Fliissigkeit und verhindert da-
durch, dass etwa Gemiisebriihe ver-
klumpt. Als ,Rieselhilfe wird es
seitJahrzehnten eingesetzt. , Da wa-
ren schon immer Na-
nopartikel drin®, sagt

+Wir gehen davon

etwa die Casein-Mizellen in Milch
(Bild). ,\Wenn wir die Eigenschaften
dieser Lebensmittel indern wollen,
miissen wir auch diese Nanostruktu-
ren fdndern, erklirt Kampers.
Nichts anderes passiert beim Eier-
kochen. Durch Wirme indern die
Eiweifte ihre Form, das Ei wird
hart. ,Wir kochen, um die Nanos-
truktur von Lebensmitteln zu verin-
dern®, sagt Kampers.

Die Kritiker lassen das nicht gel-
ten: ,Wir interessieren
uns nicht fiir die natiir-

Kampers. Die Grifen- aus, dass lichen  Nanomateria-
verteilung der Partikel Nanotechnologie lien, die ohnehinin Le-
sei aber bislang sehr PR bensmitteln enthalten
. . schon in einigen . N N
breit, so dass nur ein Leb ittel sind, sondern die, die
Kleiner Teil des Silizi- ebensmi _e:: kiinstlich aufdie Grofe
umdioxids unter 100 enthalten ist gebracht  wurden®,
Nanometer groft sei. J“"’EJ&)‘“"B sagt Vengels. ,Die sind

Mit neuen Methoden
stelle man nun nur noch die ge-
wiinschten winzigen Teilchen her.
Es seialso kein neues Produkt.

Wenn sich die Produktionsweise
gedindert hat, dann sollte man auch
die Sicherheit noch einmal neu be-
werten, fordert dagegen Vengels.
WWir brauchen ein klares Kriterium
und da gibt es zur Zeit nur die
Grivfte. Dass das sehr unscharf ist,
ist uns bewusst.

Bundesinstitut fiir Risikobewertung
sieht kein Nanoproblem
Andreas Hensel, der Prisident des
Bundesinstituts fiir Risikobewer-
tung hilt diese Definition fiir unsin-
nig. ,Man kinnte ja auch sagen, wir
forschen an allem, das Keiner ist
als ein Kilometer, das wiiren dann
Hiuser ebenso wie Fultbille oder
Zuckerwiirfel.”

Die meisten Lebensmittel bein-
halten Strukturen in Nanogrofe,

sichernicht alle gefihr-
lich, aber da gibt es Risiken.*

Forschungsbedarfsieht auch Risi-
kobewerter Hensel: ,\Wir miissen
verstehen, was bestimmte Teilchen
gefihrlich macht oder ungefihr-
lich.” Dass es bei bekannten Sub-
stanzen wie Siliziumdioxid, Effekie
gebe, die noch nicht entdeckt wor-
den seien, hilt er aber fiir unwahr-
scheinlich. , Esgibt keinen gesicher-
ten Hinweis darauf, dass wir ein Na-
noproblem haben®, sagt er.

Eine Kennzeichnungspflicht
lehnt Hensel ab, da sie nicht zu
iberpritfen wire. Es gebe keine
Miglichkeit, Nanopartikel oder Na-
nostrukturen in Lebensmitteln ver-
lasslich zu identifizieren und von
natiirlich vorkommenden Strukiu-
ren dieser Grifte zu unterscheiden.
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